
Início: 18 de outubro (terça)  10:30
Término: 18 de outubro (terça)  12:30

Assista ao seminário sobre trabalhos conduzidos no Grupo
de Estudos em Agricultura Urbana do Instituto de Estudos
Avançados da USP.

A atividade faz parte do evento sobre Agricultura Urbana,
realizado em parceria com o Grupo de Estudos em
Agricultura Urbana (GEAU) do Instituto de Estudos
Avançados da USP. Veja abaixo a programação completa
do evento

A Ciência Alimentando o Brasil
Agricultura Urbana – Atividade GEAU

Organizadores:

Panorama da Agricultura Urbana em São Paulo: as
contribuições do Grupo de Agricultura Urbana do
Instituto de Estudos Avançados da USP

18/10 | das 10:30 às 12:30

Resumo: Seminário sobre os trabalhos conduzidos no
Grupo de Estudos em Agricultura Urbana do Instituto de
Estudos Avançados da USP.

Abertura
Panorama da Agricultura Urbana em São Paulo  |Thais
Mauad
Agricultura Urbana: afinal, o que é isso?  | Valeria de
Marcos
Cooperapas, uma cooperativa de agricultores do município
de São Paulo | Angelica Nakamura
Agricultura urbana como Ativismo | Gustavo Nagib
A influencia da poluição do ar nas hortas comunitárias
urbanas | Luis Amato
Hortas, Serviços Ambientais e Biodiversidade | Guilherme
Ranieri
Redes, ideias e governança na Agricultura Urbana: os
casos de São Paulo | Toronto e Montreal, Lya Porto

Oficinas
18/10 | das 13:00 às 13:30 | Oficina “Abelhas sem Ferrão e
sua importância na agricultura urbana”
18/10 | das 13:30 às 14:00 | Vamos florir a USP? Oficina de
bombas de sementes, com Lara Freitas
18/10 | das 14:00 às 16:00 | Conheça as PANCUSPs: As
PANCS no espaço da USP, caminhada com Guilherme
Ranieri

PANORAMA DA AGRICULTURA URBANA EM SÃO PAULO: AS CONTRIBUIÇÕES DO GRUPO
DE AGRICULTURA URBANA DO INSTITUTO DE ESTUDOS AVANÇADOS DA USP
Informações atualizadas em 14 de outubro de 2016 às 16:43 IEA/USP

http://prceu.usp.br/snct2016/author/iea/?post_type=jetpack-portfolio


Filmes
18/10 | às 13:30 | Filme “ApartHorta”
Exibição do Filme “Apart Horta” com a presença da
Diretora Cecilia Engels.
18/10 | das 15:00 às 16:00 | Vídeo “Saindo da caixinha”
com roda de conversa
Video “Saindo da caixinha” e roda de conversa com a
Profa. Claudia Bogus da FSP

Durante todo o evento:

18/10 | das 10:30 às 17:30 | Projeção de fotos de hortas
urbanas e da biodiversidade de plantas das hortas
18/10 | das 11:00 às 16:00 | Troca de Sementes e Mudas
18/10 | das 10:30 às 17:30 | Feira de Orgânicos e Lanches
Saudáveis

Feira de orgânicos e lanches saudáveis
1. É Hora da Horta
2. Mun Artesanal: produtos veganos
3. Cia dos Fermentados, produtos orgânicos de
fermentacao natural
4. Thais Raiz (café da manhã Feira Orgânica Agua Branca)
– Pães bolos salgados,
5. Stella Legnaiolli – Quituteira – hamburgueres de grão de
bico e tahine, chás gelados, hibisco, cidreira, mate e
quitutes docinhos
6. Gabriel Zei – Salgados PANC
7. Leveda Pães Artesanais – Pães e doces orgânicos de
fermentação natural
8. Ana Lucia Zincarglia – Cozinha artesanal com PANC
9. Cybele Duarte – Salgados e coxinhas veganos
elaborados com jaca verde
10. Cooperapas, orgânicos
11. PANCS com Mirinha Cenamo e turma
12. Stella Legnaioli – Hamburgueres de grão de bico e
tahine, chás gelados, hibisco, cidreira, mate e quitutes
docinhos. https://www.facebook.com/stella.legnaioli
13. Fatima Bitner Informarei os ingredientes e voce me
informa se estão dentro das regras do evento?
14. Henrique Paulo: Legumes e frutas
orgânicoshttps://www.facebook.com/Gestaoempresarial
15 Ariane Doces Veganos
Orgânicoshttps://www.facebook.com/ariane.gadelhasosnos
ki
16. Awá Culinária
Veganhttps://www.facebook.com/awa.culinariavegan
17. Silvia Moreira Leite | www.vobayge.com.br |
Congelados e barraca para eventos. Ingredientes
orgânicos. Alguns comprados em feiras orgânicas e outros
vindos direto da Chácara do Frade, que fica ao pé da Serra
da Cantareira. Produtos com proteína, animal, vegetarianos
e alguns veganos
18. Roberta Parente | Culinarista bolos, muffins, salgados,
paes, quiches orgânicas e algumas veganas e outras
vegetarianas, são alimentos sem glúten, sem lactose, com
carboidratos de baixo índice glicêmico, açúcar de coco e

https://www.facebook.com/stella.legnaioli
https://www.facebook.com/Gestaoempresarial
https://www.facebook.com/ariane.gadelhasosnoski
https://www.facebook.com/awa.culinariavegan
http://www.vobayge.com.br/


alguns insumos de nossos biomas como o cerrado( farinha
de babaçu,castanha baru) sempre preferindo as matérias
primas orgânicas e de comércio sustentável.

19. ENACTUS – A Enactus é uma organização estudantil
que desenvolve projetos de empreendedorismo social em
cerca de 36 países em todo o mundo. O time USP Cidade
Universitária realiza, em parceria com a ONG TETO, o
projeto de um horta comunitária na comunidade Spama,
localizada em Pirituba.

Mesa Expositiva do Movimento Urbano de
Agroecologia (MUDA/SP)

18/10 | das 10:30 às 16:30 | Venda e consulta de livros,
venda de sementes, alimentos orgânicos e agroecológicos.


